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[UZNACH|
Comedy-Duo bringt «Lieder, die
du sehen musst>» in die Rotfarb

Das Duo Riklin & Schaub ist zurtick mit neuen
Comedy-Songs: «Lieder, die du sehen musst.» Am
Samstag, 6. April, 20.30 Uhr, bringen sie ihr Pro-
gramm auf die Bithne des Kulturtreffs Rotfarb in
Uznach. Mit Video-Einspielungen, die ihre Geschich-
ten zu multimedialen Songerlebnissen erweitern,
erzahlen sie von sterbenden Smartphone-Zombies,
besingen eine Welt aus Plastik und klaren daruber
auf, dass es fur den Frieden Waffen braucht und die
Erde eine Scheibe ist. Witzig, bertihrend und tief-
grindig. Roman Riklin und Daniel Schaub sind
bekannt als ehemalige Mitglieder des Kult-Trios
Heinz de Specht. Ab 2020 eroberten sie im Duo mit
dem Programm «Was ware wenn» das Publikum.
Riklin & Schaub sind zudem die kreativen Kopfe
hinter dem Secondhand Orchestra, welches 2022
den Swiss Comedy Award gewann. Infos und
Tickets im Internet unter www.rotfarb.ch. (eing)

Der WWF startet sein
neues Eventprogramm
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Das Umweltbildungsprogramm «NaturLive» des Ost-
schweizer WWEF-Regiobtiros startet in die neue Saison.
Rund 550 Wildtierarten leben in der Schweiz. Des-
halb wird im neuen Eventprogramm Dachs, Frosch,
Hirsch & Co. genau auf den Zahn gefiihlt. Das Ange-
bot «NaturLive 24/25» bietet Kurse, Ausflige, Touren
und Vortrage rund um die Tier- und Pflanzenwelt.
Dabei warten auf Klein und Gross unvergessliche Na-
turerlebnisse (im Bild ein Hermelin im Kaltbrunner
Riet). Los gehts morgen Donnerstag, 19.30 Uhr, mit
der Exkursion «Amphibien auf der Wanderung» in
St.Gallen (Anmeldung bis heute Mittwoch erforder-
lich, unter wwwwwfost.ch/events). (eing)
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In der spanischen Weinhalle
fliesst jetzt Mango Lassi

Ein traditionsreiches Lokal in der Rapperswiler Altstadt erwacht zu neuem Leben. Und schlagt ein
frisches kulinarisch-kulturelles Kapitel auf. Der Inhaber hat ein bekanntes lokales Gastro-Vorbild.

von Pascal Biisser

ange war es gespens-
tisch ruhig um das Lo-
kal in der Rapperswiler
Altstadt unweit vom
Hauptplatz. Sechsein-
halb Jahre stand es leer. Dort, wo
mit dem «Dieci» eines der gross-
ten Schweizer Gastroimperien sei-
nen Anfang nahm.

Letzter Pachter war Enrique Ji-
menez. Wegen einer Pachtzinser-
hohung wechselte er Mitte 2016
das Lokal, wie er damals sagte.
Letzten Sommer dann zog fur ein
paar Wochen eine Pop-up-Bar in
die frithere «Spanische Weinhalle»
an der Kluggasse ein. Doch dann
war wieder Ruhe. Bis Anfang Marz.
Seither fliesst im Lokal Mango Las-
si — ein indisches Joghurtgetrank.

Aus Not eine Tugend gemacht

Das «House of Spice» hat hier
einen neuen Standort gefunden.
Zuvor war das einzige indische
Restaurant in der Stadt an der
Kreuzung vis-a-vis dem Tuchipark-
platz an der Neuen Jonastrasse da-
heim. Doch die dortige Liegen-
schaft weicht einem Neubau.
Inhaber Halibu Abdul Cader,
den alle «Abdul» nennen, machte
aus der Not eine Tugend. Er miete-
te erst das Lokal an der Unteren
Bahnhofstrasse, wo zuvor die Ba-
ckerei Wick einen Laden hatte.
Gedacht war dies als Uber-
gangslosung, bis das Lokal an der
Kluggasse bereitsteht. Doch nun
ist der Plan, beide Standorte zu be-
treiben, wie er erklirt. Die Bahn-
hofstrasse fur Take-away, das Alt-
stadtlokal, um im gemiutlichen
Rahmen vor Ort zu essen.

Zwangsende als «Gliicksfall»

«Es war schon immer der Traum
meines Vaters in die Altstadt zu
kommen»,sagt Tochter Hudha Ab-
dul Cader, die mit am Tisch sitzt.
«Gleichzeitig ist es ihm schwerge-
fallen, loszulassen.» Statt als
«Schicksalsschlag» habe sich der
Abbruch des bisherigen Mietlokals
an der Neuen Jonastrasse im
Nachhinein als «Gliicksfall» erwie-
sen, meint die Tochter.

Sie studiert Internationale Be-
ziehungen und Jus in St.Gallen,

Traum realisiert: Halibu Abdul Cader empfangt seine Géste neu in der Rapperswiler Altstadt.

«Auf Wunsch
kochen wir in
Originalscharfe.»

Halibu Abdul Cader
Wirt «<House of Spice»

ihre Schwester Rechtswissen-
schaften in Luzern. Beide helfen
sie mit der Mutter im Familien-
betrieb aus. Der Sohn verfolgt
derweil eigene Gastroplane als
gelernter Koch — fiir Schweizer
Kuche.

Die Kinder sind neben seinem
Betrieb Abduls Stolz. Fur diesen
lebt er. «<Ich nehme auch mal frei»,
sagt er zwar. Doch Tochter Hudha
schittelt den Kopf. Und lacht.
«Stimmt nicht». Einmal im Jahr
machten sie als Familie Ferien,
sagt die Tochter. Zwei Wochen?

«Zehn Tage.» Das Telefon habe der
Vater immer dabei.

Stolz auf Kinder und Betrieb

Halibu Abdul Cader hat sich in der
Schweiz hochgearbeitet. Anfang
Neunzigerjahre fliichtete er vor
dem Burgerkrieg in Sri Lanka in
die Schweiz und kam 1991 nach
Rapperswil. Damals habe es noch
eine Coop-Cafeteria im Sonnenhof
gegeben. Dort wusch er zuerst ab.
Rasch wurde er von der Chefin ge-
und befordert. Via «Du Lac» ge-
langte er in die «Dieci Bar». Dort
arbeitete er 18 Jahre. Und wurde
bei Gasten als «Abdul» bekannt.

2017 machte er sich selbststan-
dig.Im neuen Lokal verfuigt er nun
uber eine frisch renovierte Kuche
und Platz fir rund 60 Personen —
doppelt so viel wie bisher. «Trotz-
dem waren wir an Wochenenden
schon wieder ausgebucht», sagt
Tochter Hudha. Und lacht.

Doch wieso betreibt der heute
57-Jahrige ein indisches und nicht
ein sri-lankisches Restaurant? Das

Bild Pascal Busser

Essen sei ahnlich, aber in Sri Lan-
ka scharfer. Die nordindische Ku-
che,die man anbiete, sei nuancier-
ter. «Dieses Essen haben wir selber
gern», sagt die Tochter.

Fur die Authentizitat sorgten
indische Koche, wobei man die
Scharfe fur hiesige Geschmacker
etwas reduziere. «Auf Wunsch ko-
chen wir in Originalschérfe», versi-
chert Abdul. Und: Neu gebe es
noch mehr vegane Speisen.

Erfolg wie das Vorbild?

«Dieci»-Grunder und Mitinhaber
Rocco Delli Colli eroffnete seine
erste Pizzeria einst im Lokal, das
Abdul jetzt fiihrt. Delli Colli habe
beim Vermieter ein gutes Wort fiir
ihn eingelegt, sagt Abdul mit Stolz.
Er sieht den Pizzaketten-Chef als
gastronomisches Vorbild.

Ob Halibu Abdul Cader noch
gelingt, analog zum «Dieci» ein in-
disches Gastroimperium aufzu-
bauen, bleibt abzuwarten. Ein
Startpunkt ist mit dem zweiten
Lokal auf jeden Fall gesetzt.

Frischer Look und mehr Menschen

In der neusten Ausgabe des «Stadtspiegel» ruckt Rapperswil-Jona die Bevolkerung in den Mittelpunkt.

Es sind die Menschen, die in der
Stadt leben, die den Alltag und die
Geschichte farben und pragen.
Und genau diese Menschen und
Personlichkeiten erhalten im neu-
en «Stadtspiegel» von Rapperswil-
Jona mehr Platz. Die 17. Ausgabe
der Jahreschronik kommt mit
einem erweiterten Inhaltskonzept
daher.

In der neuen Rubrik «Men-
schen» kommen unter anderem
auch Zeitzeugen zu Wort, welche
die Stadt noch zu ganz anderen
Zeiten erleben durften. Zudem
lasst der «Stadtspiegel» das ver-
gangene Jahr Revue passieren und
erzahlt die Geschichten, die 2023
zu denken und zu reden gaben.

Nicht nur die Rubriken erhielten
eine Auffrischung, sondern auch
die Gestaltung des Magazins.

Das Leben und die Vielfalt

Was gleich geblieben ist: Der
«Stadtspiegel» bleibt vielseitig und
geht in die Tiefe. So nimmt der
Schwerpunkt zum Stadttunnel die
Leserin und den Leser mit in die
frihen 60er-Jahre, als das erste
Mal an einen Schlosstunnel ge-
dacht wurde. Der Schwerpunkt
«Kinder in der Stadt» setzt sich
mit der Frage auseinander, wie es
ist,in Rapperswil-Jona aufzuwach-
sen, und was eine kinderfreundli-
che Stadt ausmacht. Und auch die
hochaktuellen  Energiethemen

Frischer Look: So sieht der neue
«Stadtspiegel» aus. Pressebild

erhalten ein besonderes Augen-
merk.

Geblieben sind auch die Aspek-
tethemen. So finden sich viele wei-
tere Geschichten, die das Leben
und die Vielfalt der Stadt im
Jahr 2023 spiegeln. Wie immer fas-
sen zudem die Monatschroniken
im mittleren Teil die wichtigsten
Geschehnisse des Jahres kurz und
bundig zusammen. Der «Stadt-
spiegel» ist ab sofort erhéltlich
und kann beim Informations-
schalter der Stadt Rapperswil-Jona
sowie bei der Touristeninforma-
tion auf dem Fischmarktplatz kos-
tenlos bezogen werden. Neu kann
das Magazin auch online bestellt
werden. (Iz/pd)

Gekennzeichneter Download (ID=0xkWRoqiFgMBajDUII0I-U6icf4SwscJYM14YKHoulU)



