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Getranke / Beverages

Mineral mit / ohne Kohlensdure

Coca Cola / Zero
Fanta

Sprite

Rivella Rot / Blau

lce Tea Peach / Lemon

Indian Tonic Water

Bitter Lemon

Ginger Ale / Ginger Beer
Alkoholfreies Bier

Apfelschorle
Mangosaft
Orangensaft
Ananassaft

Mango Lassi (m)

50cl
33cl
33cl
33cl
33cl
50cl

30cl
30cl
30cl

30cl
30cl
30cl
30cl

30cl

Tee und Kaffee / Tee and Coffee

5.50
5.00
5.00
5.00
5.00
5.50

5.00
5.00
5.00
6.00

5.00
5.00
5.00
5.00

7.00

Tee (Verschiedene Sorten)

Masala Chai

(Indischer Schwarztee ohne Milch,

Ingwer, KreuzkUmmel und Zimt)

Chai m)
(Indischer Schwarztee mit Milch,
Ingwer, KreuzkUmmel und Zimt)

Espresso
Café Creme

5.00

5.00

6.00

5.00
5.00
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Suppen und Salate / Soups and Salads

Daal Soup (N) 9.00
Traditionelle Linsensuppe

Tomato Soup 9.00
Indische Tomatensuppe

Indian Mixed Salad 8.50
Gem. Salat mit Tomaten, Zwiebeln, Chili und indischer Salatsauce

Chann Chat (N) 10.00
Kichererbsensalat mit indischer Salatsauce

Tandoori Chicken Salad 16.00
Salat mit Tandoori marinierter Pouletbrust (Vorspeisenportion)

Vorspeisen / Appetizers

Papadam 5.00
Knuspriges Linsenbrot

Vegetarian Samosa (2 Stk.) (G) 12.00
Teigtaschen gefullt mit Kartoffel und Gemuse

Vegetable Pakora (N) 12.00
Gemuse in Kichererbsenteig umhdllt und frittiert

Chicken Pakora (N) 12.00
PouletstUckchen in Kichererbsenteig umhullt und frittiert

Fish Pakora (F, G) 12.00
FischstUckchen in Kichererbsenteig umhdullt und frittiert

Vorspeisen Mix (N) 20.00
Gemischte Vorspeiseplatte (fir zwei Personen)
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Tandoori Gerichte / Tandoori Dishes

Die Tandoori Gerichten werden in einer Mischung aus Joghurt, Ingwer, Knoblauch,

Paprika und Garam Masala mariniert. Anschliessend werden sie im indischen

Lehmofen (Tandoori) gegrillt und mit wenig Currysauce serviert.

Tandoori Chicken
Gegrillte Tandoori Pouletschenkel

Tandoori Chicken Tikka
Gegrillte Tandoori Pouletbrust

Tandoori Beef Steak
Gegrilltes Tandoori Beefsteak

Tandoori Lamb Tikka
Gegrilltes Tandoori Lammfleisch

Tandoori Shish Kebab
Gegrilltes Tandoori Lammkebab

Tandoori Lammkotelett
Gegrilltes Tandoori Lammkotelett

Tandoori Paneer Tikka (w)
Gegrillte Tandoori Frischk&sewdUrfel

Tandoori Prawn (k)
Gegrillte Tandoori Crevetten

Tandoori Mix Special (k)
Gemischter Tandoori Grillteller

28.00

28.00

35.00

33.00

33.00

33.00

28.00

32.00

36.00
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Vegetarische Currys / Vegetarian Curry’s

Daal Tarka (n)
Klassisches gelbes Linsencurry

Daal Makhani (n)
Schwarze Linsen gekocht mit Zwiebeln und Tomaten

Channa Masala (n)
Kichererbsen in cremiger Masala Currysauce

Aloo Bengan
Auberginen und Kartoffel in Masala Currysauce

Mixed Vegetable Curry
Gemuse in mild gewduUrzter Currysauce

Jackfruit Curry
Jackfruit in Masala Currysauce

Aloo Matter (n)
Kartoffel und Erbsen in Masala Currysauce

Matter Paneer (m)
Frischkdsewdrfel in cremige Currysauce mit Erbsen

Palak Paneer m)
Frischk&sewdUrfel in wirziger Spinat Rahmsauce

Mango Curry
Frische Mango in sUsser Currysauce mit Zimt

Malai Kofta (w)
Kartoffel-Paneer Ballchen in cremiger Mandelcurrysauce

Butter Paneer w)
Frischk&sewdUrfel in Tomatenrahm Currysauce mit Butter

Bhindi Masala
Gebratene Okra in Garam Masala Currysauce

Navrattan Korma (n)
Gemuse in cremiger Mandel Safransauce

20.00

22.00

22.00

22.00

24.00

25.00

25.00

25.00

26.00

26.00

27.00

27.00

28.00

29.00
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Poulet Currys / Chicken Curry’s

Chicken Curry

Klassisches Poulet Curry mit frischem Koriander und Ingwer

Chicken Korma (n)
Poulet in cremiger Mandel Safransauce

Chicken Chilli -/

Poulet in scharfer Chilli Currysauce

Chicken Karahi _y
Poulet in stark wurzigem Curry mit Koriander

Chicken Saag
Poulet in Spinat Rahmsauce

Chicken Tikka Masala (CTM)
Poulet in wurziger Tomaten Masala Sauce

Chicken Rogan Josh J

Poulet in wurziger Sauce mit Tomaten, Knoblauch und Ingwer

Chicken Vindaloo _J
Poulet in gut gewdrzter Currysauce mit Kartoffel und Paprika

Butter Chicken
Poulet in Tomatenrahm Currysauce und mit Butter verfeinert

28.00

29.00

28.00

28.00

28.00

29.00

29.00

29.00

29.00
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Rind Currys / Beef Curry’s

Beef Curry
Klassisches Rindfleisch Curry mit Koriander und Ingwer

Beef Korma (n)
Rindfleisch in cremiger Mandel Safransauce

Beef Karahi -/
Rindfleisch in stark wiUrzigem Curry mit Koriander

Beef Chili Masala _/
Rindfleisch in scharfer Chilli Currysauce

Beef Vindaloo
Rindfleisch in gewdurzter Currysauce mit Kartoffel und Paprika

Beef Rogan Josh ./
Rindfleisch in wuirziger Sauce mit Tomaten, Knoblauch und Ingwer

Fisch Currys / Fish Curry’s

29.00

29.00

29.00

29.00

29.00

29.00

Fish Curry
Klassisches Fischcurry mit frischem Koriander und Ingwer

Fish Coconut Curry
Fischcurry mit Kokosnuss verfeinert

Fish Korma (s, n)
Fisch in cremiger Mandel Safransauce

J

29.00

29.00

30.00
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Lamm Currys / Lamb Curry’s

Lamb Curry 29.00

Klassisches Lamm Curry mit frischem Koriander und Ingwer

Lamb Masala 29.00
Lamm in aromatischer Garam Masala Currysauce

Lamb Korma (n) 29.00
Lamm in cremiger Mandel Safransauce

Lamb Saag 29.00

Lamm in wurziger Spinat Rahmsauce

Lamb Vindaloo 29.00
Lamm in gut gewdrzter Currysauce mit Kartoffel und Paprika

Lamb Rogan Josh J 29.00

Lamm in warziger Sauce mit Tomaten, Knoblauch und Ingwer

Crevetten Currys / Prawn Curry’s «

Prawn Curry 32.00
Klassisches Crevetten Curry mit frischem Koriander und Ingwer

Prawn Masala 32.00
Crevetten in aromatischer Garam Masala Sauce

Prawn Karahi ./ 32.00
Crevetten in stark wirzigem Curry mit Koriander
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Biryani
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Traditionelles Reisgericht im Ghee (Butterol) gekocht und mit Kardamom,

Kreuzkimmel, Safran, Zimt, Koriander, Rosenwasser und weiteren Gewirzen

verfeinert. Biryani wird mit Raita serviert.

Vegetarisch 25.00
Paneer (v 28.00
Poulet 30.00
Rindfleisch 30.00
Lamm 30.00
Crevetten () 32.00
Mixed Biryani 35.00
Beilagen / Side Dishes

Raita Joghurt mit Gurken, 4.00
Basmati weisser Reis, 4.00
Jeera Reis mit kreuzkimmel, 5.00
Matar Pulao Reis mit Erbsen, (N) 7.00
Naan luitiges Fladenbrot, (G, M) 4.50
Butter Naan Fiadenbrot mit Butter, (G. M) 5.00
Garlic Naan Fladenbrot mit Knoblauch, (G. M) 5.00
Chapati (Vegan) aus Ruchmehl, 5.00

r

. i ke

N

N\

P

A

[

"\



N

.\

-

Dessert
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Gulab Jamun w)
Zwei Milch-Teigbdllchen warm in Zuckersirup serviert

Mango Lassi (w)
Susses Joghurtgetfrdnk mit frischer Mango

Peshwari Naan (G, m)
Luftiges Fladenbrot gefullt mit Mandeln, Kokosnuss und Honig

Mango Mousse (N)
Indisches Mango Mousse mit Haselnussraspeln

House of Spice Variation v, n)
Variation aus unseren Desserts, gut zum Teilen!

Fleischherkunft / Meat Declaration

6.00

7.00

8.00

8.00

15.00

Poulet / Chicken Schweiz /
Rind / Beef Schweiz /
Lamm / Lamb Schweiz /
Fisch / Fish Niederlande, Sidasien /

Crevetten / Prawn

Fur weitere Informationen zu Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich bitte an unser

Personal.

Unsere Gerichte sind halal.
Preise in CHF inkl. MWST.

Fische /

Glutenhaltiges Getreide /
Krebstiere (Crevetten) /
Milch /

Nusse oder Hartschalenobst /
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